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Tutte Le Tappe del 2007:

12 Aprile 2007 Trentino Alto Adige
Azienda Terlano
24 Maggio 2007 Marche 
Azienda Il Polenza
14 Giugno 2007 Lombardia 
Azienda Berlucchi
19 Luglio 2007 Friuli Venezia Giulia 
Aziende:  Radikon, Gravner, Ronco de Gnemiz,  Sirch,  Picher e  Meroi
23 Agosto 2007 Campania 
Azienda D’ Antiche Terre
13 Settembre 2007 Umbria  
Aziende Castello delle Regine e Madonna Alta
18 Ottobre 2007 Piemonte
 Aziende Conterno Fantino,  Vajra, Einaudi e  Clerico 
15 Novembre 2007 Azienda Antinori

23 Agosto 2007
Campania

Azienda
D’ Antiche Terre 
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AZIENDA - D’ ANTICHE TERRE

Menù:
• Aperitivo con Ostriche
• Mozzarella di bufala, pomodoro e basilico
• “Mpepatella” di cozze
• Spaghettini con vongole e pomodorini
• Filetto di rombo alla marinara
• Provolone del monaco
• Dessert

Vini:
• Greco spumante (Az. Montesole)
• Coda di volpe 2006
• Falanghina 2006
• Greco di tufo 2006
• Fiano di Avellino 2006
• Taurasi riserva DOCG 2000
• Falanghina passita  (Az. Villa Matilde)



D’ANTICHE TERRE
AZIENDA AGRICOLA VEGA

di Gaetano Ciccarella & C. sas
Manocalzati - Avellino

Una produzione attenta che è una dichiarazione di 
appartenenza ad una terra nobile. Una scelta che trova 
conferma nella ricerca e nella rivalutazione di vitigni 
meno noti:
Coda di Volpe, Piedirosso, Sciascinoso, capaci di 
affiancarsi degnamente alle tre grandi e blasonate 
DOCG della Campania.

D’Antiche Terre il frutto, da moderna azienda l’im-
magine, rinnovata dal 2005 con la gestione diretta di 
Gaetano Ciccarella e della sua famiglia.

Una crescita testimoniata da una produzione decupli-
cata in pochi anni. Dalle 35mila bottiglie nel 1993 
D’Antiche Terre arriva a 350mila nel 2005.

D’Antiche Terre nasce nel 1989 come azienda pro-
druttrice di uve con vigneti dislocati nella provincia 
di Avellino, nei comuni riconosciuti come territori di 
produzione DOC, con circa 40 ettari di terreno.

Dal 1993 inizia a vinificare in proprio i suoi vini. 
Le iniziali 35.000 bottiglie prodotte sono cresciute di 
anno in anno con riscontri entusiasti da parte dell’at-
tento mercato enologico, collocando i vini di D’An-
tiche Terre all’apice della folta schiera dei produttori 
irpini.

Una scrupolosa conduzione familiare, la passione e 
l’esperienza di operai completamente coinvolti nelle 
decisioni aziendali, un clima di sincera spontaneità 
e prodotti controllatissimi e selezionati hanno reso 
D’Antiche Terre una perla nell’enologia irpina.

La Cucina alla “BUSA”
I COLORI, I PROFUMI ED I SAPORI 

DELLA CUCINA NOSTRANA

Tradizione ed innovazione si incontrato in 
ogni piatto.
Trattoria alla Busa è da anni punto di rife-
rimento dei gourmet più esigenti.
Grazie alla sensibilità creativa dello chef 
MASSIMO, il menu proposto è un’ elegante 
sintesi di innovazione e tradizione, che sa 
combinare sapientemente i sapori semplici 
e gli ingredienti tipici della gastronomia 
regionale agli accostamenti più ricercati.
La cucina, rigorosamente casalinga, si 
accompagna alle stagioni nella scelta degli 
ingredienti e nella realizzazione di ricette 
che spaziano dalla carne al pesce.
Pietanze semplici e nel contempo raffi-
nate, fanno della Trattoria alla Busa il posto 
ideale per chi fa della buona tavola una 
ragione d’essere.

Se sei interessato ad approfondire le tue conoscenze sul mondo 
del vino, ti  informiamo che  il 4 ottobre 2007 avrà inizio 

il corso di primo livello di 
qualificazione professionale per Sommelier.

 
Per ulteriori informazioni, contattare il  delegato provinciale 

dell’Associazione Italiana  Sommelier 

Dante Brancaleoni al numero 335 8138325. 


